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IL NOSTRO BABA’
baba artigianale (stile savarin ) al cuore coulis di frutti di bosco, decorato con crema
chantilly e frutta fresca 7€

baba with berry coulis, decorated with Chantilly cream and fresh fruit

TIRAMIS U’
crema mascarpone, savoiardi artigianali bagnati al caffe, glassato al cioccolato bianco
con brownies aromatizzati al caffe 7€

mascarpone cream, artisan ladyfingers soaked in coffee, glazed in white chocolate with coffee-
flavoured brownies

CHEESE-POP
cheese-cake con inserto al caramello salato, ricoperto di cioccolato fondente e popcorn,
servito su un letto di crumble alle mandorle e popcorn al caramello 8€

cheese-cake with mango insert, covered in dark chocolate, served on a bed of almond crumble

CREMOSO AL PISTACCHIO
cremoso al pistacchio con inserto all’arancia, servito su una cialda al cioccolato bianco,
granella di pistacchio e gel al limone 8€

pistachio cream with orange insert, served on a white chocolate wafer, chopped pistachios and
lemon gel



